PBKPKS-03b

BADAN POMRI

FORMULIR AUDIT KANTIN SEKOLAH
DALAM RANGKA PEMBERIAN PBKPKS

Auditor
dapatmenggunakanformuliriniuntukmengecekapakahpedagang/penyajimengolahpangansec
araaman. Semuauraianpernyataan yang diperiksaharusmendapatkanjawaban“Ya”.

Untukjawaban“Tidak”harusditindaklanjutiolehpengelolakantin.

I. AUDIT DOKUMEN

NO URAIAN - | Apa |imiDAK
I. DOKUMEN
DokumenPiagamBintangKeamananPanganUntukKantinSekolahdisimpa

ndenganbaik (sertifikatHigieneSanitasi/LaikSehat, Sertifikatpelatihan
PBKP-KS, Piagamjikatelahmemperolehnya)
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RekamanPelatihaninternal PBKP UntukKantinSekolahlengkap

Rekaman Audit Internal PBKP UntukKantinSekolahlengkap
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Il. AUDIT SARANA KANTIN SEKOLAH
A. REKAPITULASI HASIL AUDIT SARANA KANTIN SEKOLAH
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Keterangan : -
- Nilai audit per pedagangdan total nilai audit kantinharus> 80%
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- Total nilai audit merupakan rata-rata nilai audit dariseluruhpedagang
B. AUDIT SARANA KANTIN SEKOLAH

. hohs Sewolodh  Saap .2 Bandar (.Au]wg-

NAMA PEDAGANG
PRODUK YANG DUUAL  : Johans 9, lwehr
\

i URAIAN | YA | TIDAK
I. HIGIENE PENGOLAH DAN PENYAJI PANGAN oo
1 | Pengolahdanpenyajipangan yang menangan|panganber5|hdansehat \/
2 | Pengolahdanpenyajipanganmenggunakanbajukerja yang bersih "
3 | Pengolahdanpenyajipanganmengenakantutupkepalaselamamenangani/m
engolahpangan vV
4 | Pengolahdanpenyajipangantidakmenggunakancelemek/bajukerjake toilet \/

ataukeluardarikantin

5 | Pengolahdanpenyajipanganmengenakansarungtangandan masker v

selamamenangani/mengolahpangan, sesuaikebutuhan

6 | Pengolahdanpenyajipangan yang

menangani/mengolahpangantidakmenggunakanperhiasan (gelang, cincin, |[v/*

kalung, anting/subang, jam tangan)

7 | Tidakadapengolahdanpenyajipangan yang S

menangani/mengolahpanganmempunyailukaterbuka

8 | Pengolahdanpenyajipangantidakmakandanminum, W

v

/]

selamamenangani/mengolahpangan

9 | Pengolahdanpenyajipangantidakmenggaruk-
garukbadandanbersinataubatukkearahpanganselamamenangani/mengola
hpangan

10 | Pengolahdanpenyajipanganmencucitangan

Il. PENANGANAN, PENGOLAHAN DAN PENYAJIAN PANGAN

1 | Dilakukanpemeriksaanbahanbaku yang diterima (bagikantin yang | /
v

mengolah/ menyiapkan PSS
2 | Penyimpananpanganmentahterpisahdariprodukjadiataupanganmatang

3 | Pangan yang cepatrusaksepertidaging, ikan, unggas, susudisimpan di L
dalamlemaripendingin :

4 | Bahan-bahankeringsepertitepung, guladipisahkandaribahan- v
bahanbasahdandisimpandalamwadah yang bersihdankering

5 | Sayuranmentahdibersihkandandicucisebelumdigunakan v

6 | Panganolahandalamkemasan yang i
disajikanmemilikinomorpendaftarandariBadan POM atauDinasKesehatan )

7 | Tidakterdapatbahanbahanberacun di area pengolahan/penyajian A

8 | Panganatauprodukjadidikemasdalampengemas yang bersih i ,

9 | Plastikbekas/ Koran/ kertasbekastidakdigunakansebagaikemasanpangan V]

Vv

10 | Pangansiapsajiselaluditutup
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5 yang terdaftar di Badan POM RI (bagikantinsekolah yang mengolah/

ilanpanganmatangatauprodukjadi yang
dakdikemasmenggunakanpenjepitataualat lain .
> | BahanTambahan yang digunakanadalahBahanTambahanPangan (BTP

menyiapkan PSS) Al
| 13 | Penggunaan BTP sesuaipetunjukdanketentuan yang berlaku !. b
(bagikantinsekolah yang mengolah/ menyiapkan PSS) ol
| 14 Kertasatauplastikbersihdigunakansebagaipembungkus L
_Ill. PENGENDALIAN HAMA, SANITASI TEMPAT DAN PERALATAN
1 Tidakadaindikasibinatangpengerat, seranggadanbinatanglainnya di area '
pengolahan/ penyajianpangan L\
2 | Ada upayauntukmencegahmasuknyahama v L
3 | Tidakterdapatbahanpangan yang berserakan v «F
.4 | Tersediatempatsampah yang cukupdanbertutup sl "
5 Tersediatempatpencucianperalatandengansuplai air mengalir "\./
6 Tidakterdapattumpukansampahataukotoran yang |
dapatdigunakansebagaisaranghama \/
7 | Area pengolahan/ penyajianterawatdanbersih
8 | Bahansanitasidandeterjen/ sabunpembersihdisimpanterpisahdandiberi I
label
9 Peralatantersimpandalamkeadaanbersihdankering | v
10 PembersihanperaIatandilakukandenganbenardandisanitasidenganbenar(b : v
ahansanitasidigunakansetelahperalatandicucidengandetergen) e I
11 Jikaperalatandikeringkandengan lap, tersedia lap bersihdankering v

Hasil: 5
Jumlah YA 3 ;
Jumlah TIDAK Q.2 ;
KantinSekolah yang baikharusmenjawab YA minimal 80 %. % 6 9
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